IM LOWENBRAUKELLER

BANKETTMAPPE






DIE LOCATION

IM HERZEN DER STADT

KAPAZITATEN MOGLICHKEITEN AUSSTATTUNG
40 bis 140 Personen Firmen- und Privatfeiern, Vor- - Barim Innen- und AuBenbereich
insgesamt bis zu 3000 Personen tragsveransjtaltunger'w,. Kongres— . DJ—Equmen’F vorhand?n
o . se, Hochzeiten, Familienfeiern, - wetter- und windgeschutzt
maoglich durch Anbindung an den i g o
Geburtstage, Partys uv.m. durch Schirme, Seitenwande und

Lowenbraukeller (Zubuchung) [
Heizstrahler

LOWENTERRASSE




DIE LOCATION

Unkegrenste WoglechileeTen

INIDVIDUELL ZUBUCHBAR - JE NACH VERANSTALTUNGSGROSSE

BENNOSAAL FESTSAAL UNTERE GALLERIE

90 bis 220 Personen 500 bis 2000 Personen 130 bis 450 Personen

- Barbereich, eigene Schanke - Barbereich, eigene Schanke - 2 Barbereiche, eigene Schanke
- Leinwand, Bild- & Tontechnik - Leinwand, Bild- & Tontechnik - Leinwand, Bild- & Tontechnik

- trennbare Bereiche - trennbare Bereiche - trennbare Bereiche

- Tageslicht (abdunkelbar) - BUhne, 2 Klnstlergarderoben - direkter Zugang zur Terrasse

C NP
.




DIE HISTORIE

Der Fine fedt

IN DER BAR LUDWIG

Warum haben wir unsere Bar nach dem bayerischen Marchenkdnig Ludwig benannt?

Weil der Kini in uns weiterlebt, den Hoflieferanten. Kénig Ludwig Il war ein Vorreiter, ein Traumer, ein Poet. Er war ein
so ganz untypischer Monarch, der sich stets dem Genuss und der Kunst hingegeben, und immer wieder neue, eigene
Welten erschaffen hat. Die Leidenschaft fur das AufBergewohnliche beeinflusst unsere Arbeit Tag fur Tag. Wir wollen
unsere Gaste bei jedem Besuch aus Ihrem Alltag in unsere bayerisch-kdnigliche Welt entfUhren.




VORSPEISEN

- INDIVIDUELL ZUBUCHBAR -

BROTZEITBRETT

Fleischpflanzerl | Sudtiroler Speck |
Alpenkase

Obazda | Gerducherte Forelle | Kaminwurz

Landjager | Wammerl | Radieserl! |
GewdUrzgurke

Butter | Bauernbrot | Frische Breze

DREIERLEI FLAMMKUCHEN

Speck | Lachs | Vegetarisch

BBQ-LUDWIG

CYrillen gy goder Soisan

AB 30 PERSONEN

WIR GRILLEN EXKLUSIV FUR SIE & IHRE
GASTE IM SOMMER UND IM WINTER.

VOM GRILL
Steaks von der Rinderhufte
Hahnchenkeulen vom Landgockel
Pikante Holzfaller Steaks

Herzhafte Schweinsbratwurste &
Kasekrainer

Lachsfilet auf Zedernholz
Gegrillter Ziegenkase mit Honig & Thymian
Cegrillte Avocado mit Tomaten-Salsa
,Spicy Spare Rips” - zart & knusprig

Kotelette vom Lamm
mit Knoblauch & Rosmarin

- INDIVIDUELL ZUBUCHBAR -
Riesengarnelen - Wildfang

Ludwig Burger mit Rindfleisch Patty

BEILAGEN

Rosmarinkartoffeln | Mariniertes
Crillgemuse

Kartoffelsalat | Nudelsalat | Couscous-Salat

Marktfrische Blattsalate | Bauernbrot

UNSERE HAUSGEMACHTEN
SAUCEN & DIPS

Spanische Knoblauch-Mayonnaise ,Aioli”
Pikante Tomaten-Salsa
Sour Cream mit Schnittlauch

BBQ Sauce | Ketchup | Senf | Krauterbutter

DESSERT

KONIGLICHES DREIERLEI
AUS DER PATISSERIE

Mousse | Creme | Frucht-Ragout



BRUNCH

Z@A/?s%'- e

AB 40 PERSONEN - 11 BIS 15 UHR

DIE BASIS
Wurst- & Kase Spezialitaten
WeisswuUrste mit siBem Senf
Wiener mit Senf und Ketchup
Omelette, Ruhrei
Yoghurt, Bircher-MuUsli
Lachs, Roastbeef, geraucherte Forelle
saisonales Obstbuffet
Nutella, Marmelade, Butter
Brezen, diverse Brotspezialitaten, Brotchen

Croissants & Feingeback
HAUPTSPEISEN
2 Hauptspeisen der Saison

- Fisch, Fleisch, diverse Salate -

DESSERT

Créeme Brulée mit Obstsalat



VORSPEISE

VOGERLSALAT
MIT SPECK

KUrbiskerne | Veltliner-Dressing

BANKETT

Hlossisel

AB 30 PERSONEN

Laden Sie |hre Gaste zum
festlichen Bankett in den Bennosaal.

Auf Wunsch kreieren wir eine
individuelle Speisenabfolge. Weitere

Auswahlmoglichkeiten & MenUs auf Anfrage.

HAUPTSPEISEN-AUSWAHL

GESCHMORTES OCHSENBACKERL

getruffelte Kartoffelmousseline
WurzelgemuUse | Rostzwiebeln
frittierte Petersilie | Rotweinjus

SAIBLINGSFILET

cremiges saisonales Risotto
Krautersalat | Tomaten | Chips

GEFULLTE SPITZPAPRIKA
Hirse | Letchogemuse

(vegan)

DESSERT

KONIGLICHES DREIERLEI
AUS DER PATISSERIE

Schokomousse | Panna Cotta | Obstsalat
(als Buffet)



VORSPEISE

BROTZEITBRETT

Fleischpflanzerl | Stdtiroler Speck |
Alpenkase

Obazda | Gerducherte Forelle | Kaminwurz

Landjager | Wammerl | Radieserl |
Gewlrzgurke

Butter | Bauernbrot | Frische Breze

BANKETT

Bugrisel.

AB 30 PERSONEN

Laden Sie |hre Gaste zum
festlichen Bankett in den Bennosaal.

Auf Wunsch kreieren wir eine
individuelle Speisenabfolge. Weitere

Auswahlmoglichkeiten & MenUs auf Anfrage.

HAUPTSPEISEN-AUSWAHL

SCHWEINEBRATEN

vom Landschwein
Semmelknddel | Krautsalat

KALBSRAHMENGULASCH

Champignons | Spatzle | Marktgemuse

KASESPATZLE

Rostzwiebeln | Fruhlingskrauter

DESSERT

KONIGLICHES DREIERLEI
AUS DER PATISSERIE

Schokomousse | Panna Cotta | Obstsalat
(als Buffet)



WINTER

Witerspader

IN DER BAR LUDWIG

Die Weihnachtszeit ist vor allem die Zeit, in der wir den Menschen etwas zurlckgeben,
die das ganze Jahr konstant an unserer Seite gestanden sind und keine MUhen gescheut haben,
um uns und unsere Vorhaben zu unterstltzen.

Laden Sie lhre Gaste zum Eisstockschief3en oder
einem Uppigen Winter-BBQ in unseren Winterbiergarten ein.




FEIERN SIE IHRE ERFOLGE
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IN DER BAR LUDWIG

Besonders gut geeignet ist die Bar Ludwig fur Business-Events.

Sie kdnnen mit Gruppen von 15 Personen bis 140 Personen Vortrage und Kongresse
oder Kreativ-Meetings in kleineren Gruppen abhalten.

Fur die Pausen bieten wir mit unserem schonen grof3zugigen Auf3enbereich eine einzigartige Atmosphare.
Im Sommer mit Loungearea im Winter mit Huttenatmosphare oder Eisstockschiessen mit Teambuilding Charakter.

Samtliche Bestuhlungsformen sind maglich. Kosten fur verschiedene Pakete auf Anfrage




FEIERN SIE IHRE LIEBE

en

IN DER BAR LUDWIG

Die Bar Ludwig steht fur einzigartigen Joie de Vivre
- eine Mischung aus bayerischer Leichtigkeit und koniglicher Lebenslust.

Damit bildet die Bar Ludwig die perfekte Location fur Hochzeitspaare,
die genau dieses Credo leben und lieben.

Feiern Sie mit all jenen Menschen, die Ihnen wichtig sind lhre Liebe:
Mitten im Herzen der Stadt, authentisch und offenherzig bayerisch.




ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

der Hoflieferanten Eventagentur GmbHBrunnerstrasse 2 | D-80804 Mlnchen mit Projekten: - Bar Ludwig - Wiesnclub & Events -

§1 Geltung der Allgemeinen Geschaftsbedingungen

Die Bar Ludwig Il wird von der Hoflieferanten Eventagentur GmbH (Veranstalter) betrieben.
Fur samtliche Veranstaltungen und Buchungen gelten diese Allgemeinen Geschaftsbedin-
gungen (FAGB). Sie sind gultig zum Zeitpunkt ihrer Veréffentlichung. Eine Anderung be-
halt sich die Hoflieferanten Eventagentur CmbH vor. Es gelten die jeweils auf der Website
verdffentlichten AGB. Bei Anderungen muss auf diese nicht weiter hingewiesen werden.

§ 2 Leistungsbeschreibung

Die Hoflieferanten Eventagentur GmbH ist Betreiber der gesamten Gastronomie in der Bar
Ludwig Il und im Wiesnclub in der Alten Kongresshalle und umfasst neben der Bewirtung
auch das Veranstalten von Events und Festlichkeiten jeder Art, zum Beispiel Hochzeiten,
Geburtstage, Taufen, Firmenevents.

§ 3 Vertragsschluss

1. Angebote des Veranstalters sind unverbindlich. Ein verbindlicher Vertrag kommt mit
schriftlicher Bestatigung der Bestellung und einer Anzahlung zustande.

2. Handelt der Besteller fUr einen Dritten, so hat der Besteller dies unter Angabe des Na-
mens/der Firma, der Adresse und eines vertretungsberechtigten Ansprechpartners des
Dritten schriftlich mitzuteilen.

3. Soweit durch den Vertragsabschluss ganz oder zum Teil ein Mietverhaltnis begrindet
wird, so ist die Untervermietung ohne schriftliche Zustimmung des Veranstalters ausge-
schlossen.

4. Mitarbeiter des Veranstalters sind zu mundlichen Vertragsabreden, Anderungen dieser
Geschaftsbedingungen oder sonstiger mundlicher Absprachen nicht befugt. Erganzende
oder abweichende Vereinbarungen bedurfen der schriftlichen Bestatigung durch den Ver-
anstalter.

5. Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung mehr als 4
Monate, so behalt sich der Veranstalter das Recht vor, Preisanderungen wegen Steigerung
der Einkaufspreise, Lohnkosten oder der Mehrwertsteuer vorzunehmen. Jede Preisande-
rung ist beschrankt auf die tatsachliche Erhéhung der genannten Faktoren. Erhoht sich
der Preis um mehr als 6 Prozent kann der Besteller ohne weitere Kosten vom Vertrag zu-
rdcktreten.

6. Der Besteller und Veranstaltungsteilnehmer durfen keine Speisen und Getranke zu Ver-
anstaltungen mitbringen. Abweichende Vereinbarungen sind mit dem Veranstalter zu
treffen.

§ 4 Preise und Zahlung

la) Der Veranstalter ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu ver-
langen. Die Anzahlung betragt 50 Prozent der vereinbarten Zahlung, sofern die Parteien
schriftlich keine andere Vereinbarung getroffen haben. Der Eingang des vollstandigen Be-
trages beim Veranstalter ist Voraussetzung fur die Wirksamkeit des Vertrages. Sofern die
Hoéhe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine im Vertrag nicht abweichend schrift-
lich vereinbart sind, sind folgende weitere Vorauszahlungen vereinbart:

b) Weitere 35 Prozent der vereinbarten Zahlung sind 3 Monate vor Beginn der Veranstal-
tung fallig.

c) Der Rest der vereinbarten Zahlung zuzuglich eventuell zusatzlich angefallener Kosten ist
nach Vorlage der Rechnung sofort am Ende der Veranstaltung fallig.

2. Die in der Bestellung genannte Teilnehmerzahl ist verbindlich und wird der Preisberech-
nung, auBer die genannte Teilnehmerzahl wird Uberschritten, zugrunde gelegt. Erhoht
sich die Teilnehmerzahl, muss dies der Besteller spatestens 7 Werktage vor dem Termin
der Veranstaltung mitteilen, um die erforderliche Vorbereitung zu ermoglichen. Durch die
erhdhte Teilnehmerzahl ist der Preis anzupassen.

3. Ab 01.00 Uhr bei Buchungen in der Bar Ludwig fallt ein Zuschlag von mindestens
150,00€ pro Stunde fur die Raummiete an.

4. Ab einer VeranstaltungsgrofBe von 50 Personen ist in der Bar Ludwig ein ausreichender
Securityservice zur Gewahrleistung der Sicherheit und Ordnung kostenpflichtig zu bu-
chen, welcher vom Veranstalter zu Verflgung gestellt wird.

5. Es wird eine ReservierungsgebUhr pro Person erhoben.

§ 5 Stornierung einer Veranstaltung / Buchung / des Vertrages
1. Stornierungen mussen schriftlich (Brief, Fax oder email) erfolgen.

2.Im Falle einer Stornierung des Vertrages hat der Veranstalter das Recht, eine angemesse-
ne Vergltung zu fordern, je nachdem, zu welchem Zeitpunkt der Vertrag storniert wurde.
Die Hohe der VergUtung ergibt sich wie folgt, es sei denn der Besteller weist nach, dass kein
oder ein geringerer Schaden entstanden ist:

a) Erfolgt die Stornierung 6 Monate bis 32 Tage vor dem vereinbarten Veranstaltungster-
min, wird ein Betrag in Hohe von 80 Prozent der vereinbarten VergUtung fallig.

b) Erfolgt die Stornierung 31 bis 6 Tage vor dem vereinbarten Veranstaltungsbeginn, wird
ein Betrag in Hohe von 90 Prozent der vereinbarten Vergutung fallig.

c) Erfolgt die Stornierung ab 5 Tage vor dem vereinbarten Veranstaltungsbeginn, wird ein



ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

der Hoflieferanten Eventagentur GmbHBrunnerstrasse 2 | D-80804 Mlnchen mit Projekten: - Bar Ludwig - Wiesnclub & Events -

Betrag in Hohe von 100 Prozent der vereinbarten Vergltung fallig.

3. Sondervereinbarungen bedurfen der Schriftform. Das Recht des Veranstalters weiter-
gehenden Schadenersatz entsprechend der gesetzlichen Vorgaben zu verlangen, bleibt
hiervon unberuhrt.

4. Die reservierten Platze sowohl im Wiesnzelt wie auch im Wiesnclub sind zum bestatig-
ten Reservierungsbeginn vollzahlig einzunehmen. Bei Verspatung besteht trotz Mindest-
verzehrkaufs kein Anspruch auf die Platze. Die nicht besetzten Platze mussen im Wiesnz-
elt spatestens nach 15 Minuten, im Wiesnclub spatestens nach 45 Minuten freigegeben
werden. Der Anspruch auf die Platze verfallt bei vollstandigem Verlassen des Tisches, auch
wenn die Reservierungszeit noch nicht abgelaufen ist.

5. Die gebuchte Wiesntische und Wiesnclubpakete sind von den Ublichen Stornobedin-
gungen ausgeschlossen. Hier sind 100% der Stornokosten fallig ab 4 Monate vor dem je-
weiligen gebuchten Datum.

§ 6 Dekorationsmaterial, Musik, Kommmunikations-Technik

1.Die Anbringung von Dekorationsmaterial, sonstigen Gegenstanden, Musik und Kommu-
nikationstechnik darf nur in Absprache mit dem Veranstalter stattfinden. Der Besteller
Ubernimmt die Gewahr dafur, dass eingebrachte Dekorations- und Arbeitsmaterialien den
feuerpolizeilichen Anforderungen entsprechen. Im Zweifelsfalle kann ein ausreichender
feuerpolizeilicher Nachweis eingefordert werden.

2. Die mitgebrachten Ausstellung- und sonstigen Gegenstande sind nach Ende der Ver-
anstaltung unverzuglich zu entfernen. Kommmt der Kunde dieser Verpflichtung nicht nach,
darf der Veranstalter die Entfernung und Lagerung auf Kosten des Kunden vornehmen.
Fur verbliebene Gegenstande im Veranstaltungsraum darf die Gaststatte flUr die Dauer des
Verbleibs Raummiete berechnen oder eine erforderliche Entsorgung zu Lasten des Kun-
den vornehmen. Die vorstehenden Bestimmungen gelten auch fur Gegenstande, die von
Fremdfirmen gemietet und in die R&ume gebracht worden sind.

3. Musik im Innenbereich ist gestattet. Bei der Musiklautstarke ist der Vorgabe der Landes-
hauptstadt MUnchen Folge zu leisten. Zusatzlicher Auf- und Abbau von Licht- und Ton-
technik ist bis spatestens zwei Tage vor Veranstaltungsbeginn abzustimmen. Samtliche
Technik, Licht-, Ton-, BUhnenelemente sind nach Veranstaltungsende abzubauen und so-
fort abzutransportieren. Der Veranstalter

Ubernimmt keine Gewahrleistung fur Beschadigung oder Diebstahl. Das Abfeuern von
Feuerwerkskorpern und jegliches offenes Feuer sind strikt untersagt.

4. Es ist nicht gestattet, jegliche Feuerwerksgegenstande zu zlGinden, Confettikanonen oder

Ahnliches Material innerhalb der Veranstaltungsbereiche zu nutzen oder unangemeldete
Aktionen durchzufuhren, die nicht explizit und schriftlich mit dem Betreiber verabredet
wurden. Bei Nutzung von Confettikanonen und ahnlichen Cegenstanden wird eine pau-
schale Entsorgungspauschale in Hohe von mindestens 500,00 € in Rechnung gestellt.
Jegliche zivilrechtliche Schritte, die daraus entstehen, werden sich vorbehalten.

§ 7 Haftung

1. Der Besteller hat fur Verluste oder Beschadigungen, die durch seine Mitarbeiter, sonstige
Hilfskrafte, Erfullungsgehilfen sowie durch Veranstaltungsteilnehmer verursacht werden,
ebenso einzustehen wie fur Verluste oder Beschadigungen, die er selbst verursacht hat.
Es obliegt dem Besteller, hierflur entsprechende Versicherungen abzuschlieBen. Der Ver-
anstalter kann den Nachweis solcher Versicherungen verlangen.

2. Der Veranstalter haftet nicht fur Garderobe und sonstige Gegenstande des Bestellers.

3. Der Veranstalter haftet auBer bei schuldhafter Verletzung von Leben, Kérper oder Ge-
sundheit des Bestellers nur flUr grob fahrlassige oder vorsatzliche Pflichtverletzungen, ins-
besondere beim Abhandenkommen von Kleidungs- und Wertgegenstanden, soweit nicht
besondere Vereinbarungen getroffen sind.

4. Die Beschrankung der Haftung gilt auch fur die Haftung des Veranstalters fur von ihm
eingesetzte Mitarbeiter, Erflullungs- und Verrichtungsgehilfen und gesetzliche Vertreter.

5. Im Falle von einfach verschuldeten Leistungsstérungen, einfach fahrlassig verschuldeten
vorvertraglichen oder nebenvertraglichen Pflichtverletzungen ist die Haftung des Veran-
stalters ausgeschlossen, es sein denn, es sind wesentliche Pflichten verletzt, deren Ein-
haltung des Vertragszwecks geboten ist, oder die aus berechtigter Inanspruchnahme von
besonderem Vertrauen erwachsen. In diesem Fall beschrankt sich die Haftung des Veran-
stalters auf den Ersatz vorhersehbarer Schaden.

6. Vom Besteller eingebrachte Gegenstande lagern ausschlieBlich auf Cefahr des Bestellers
in den zugewiesenen Raumen.

§ 8 Umsatzgarantie / Mindestverzehr

1.Der Veranstalter behalt sich vor, pro Gast und Reservierung eine Umsatzgarantie (Essen
und/oder Getranke) zu erheben. Die Hohe dieser Umsatzgarantie als auch die organisatori-
sche Abwicklung (beispielsweise Gutscheine oder Rechnungsstellung) wird dem Gast bei
der Reservierung schriftlich oder mundlich mitgeteilt.

2.Die gekauften Mindestverzehrmarken haben ausschlieBlich fUr das jeweilige gebuchte
Datum der Reservierung Gultigkeit. Eine Erstattung von Mindestverzehr-Restsummen
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oder nicht eingeldsten Mindestverzehrmarken ist ausgeschlossen. 85 bleibt unberthrt.

§ 9 RUcktritt durch den Veranstalter

1. Bis zum Veranstaltungsbeginn des Events ist der Veranstalter berechtigt, aus wichtigem
Grund vom Vertrag zurlckzutreten. Als wichtiger Grund gilt z.B.:

- dem Veranstalter ist die DurchfUhrung des Erlebnisses wirtschaftlich nicht zumutbar
- héhere Gewalt

Tritt einer dieser Falle ein, informiert der Veranstalter den Besteller unverzlglich. Bei RUck-
tritt vom Vertrag aus wichtigem Grund der Besteller die an uns bezahlte Vorauszahlung
umgehend zurlck.

2. Weitergehende Anspriche gegen den Veranstalter, insbesondere Anspriiche auf Scha-
densersatz (z.B. Ubernachtung oder Reisekosten), sind ausgeschlossen.

§10 Sicherheit und Hausrecht

1. Den Anordnungen des Sicherheitspersonals ist unbedingt Folge zu leisten. Auf dem ge-
samten Veranstaltungsgelande hat der Veranstalter das Hausrecht. Stérungen der Veran-
staltung sind zu unterlassen und auf andere Anwesende ist RUcksicht zu nehmen.

2. Der Veranstalter behalt sich vor, die Personen, die den Verlauf der Veranstaltung stéren,
vom Veranstaltungsgelande zu verweisen. In diesem Fall besteht kein Anspruch auf Ruck-
erstattung eventuell geleisteter Vorauszahlungen.

3. Es ist untersagt, Waffen oder waffenahnliche Gegenstande mit in den Veranstaltungs-
bereich zu nehmen. Besucher mit Waffen oder waffenahnlichen Gegenstanden wird der
Zutritt verwehrt. FUr Personen, gegenUber denen ein Hausverbot ausgesprochen wurde,
bleibt dieses fur die Dauer der Veranstaltung bestehen. Personen unter Drogeneinfluss
kann trotz gultiger Eintrittskarte der Zutritt bzw. der weitere Besuch der Veranstaltung
verweigert werden. Mitgebrachte Tiere haben - mit Rucksicht auf den Tierschutz - keinen
Zutritt zu den Events.

§ 11 ErfUllungsort - Rechtswahl - Gerichtsstand

Soweit gesetzlich zulassig, ist ErfUllungsort und Zahlungsort der Geschaftssitz des Veran-
stalters (MUnchen). Es gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland. Haben Sie keinen
allgemeinen Gerichtsstand in Deutschland oder in einem anderen EU-Mitgliedsstaat, oder
sind Sie Kaufmann oder haben Sie Ihren festen Wohnsitz nach Wirksamwerden dieser
AGB ins Ausland verlegt oder ist Inr Wohnsitz oder gewohnlicher Aufenthaltsort zum Zeit-

punkt der Klageerhebung nicht bekannt, ist ausschlieBlicher Gerichtsstand flr samtliche
Streitigkeiten aus diesem Vertrag der Sitz des Veranstalters.

§12 Nebenabreden

a) Mitarbeiter des Veranstalters sind zu mundlichen Vertragsabreden, mindlichen Ande-
rungen dieser Geschaftsbedingungen und sonstigen mundlichen Absprachen nicht be-
fugt.

b) Erganzende oder abweichende Vereinbarungen bedurfen insoweit der schriftlichen Be-
statigung durch den Veranstalter bzw. seines Vertretungsberechtigten.

§13 Datenschutz und Datenverarbeitung

Der Veranstalter bearbeitet personenbezogene Daten unter Einhaltung der Datenschutz-
bestimmungen.

Die Daten werden in dem flr die Begrindung, Ausgestaltung oder Anderung des Ver-
tragsverhaltnisses erforderlichen Umfang im automatisierten Verfahren ernoben, verarbei-
tet und genutzt. Der Veranstalter ist berechtigt, diese Daten an mit der DurchfGhrung der
Bestellung beauftragte Dritte zu Ubermitteln, soweit dies zur Erfullung des Auftrags not-
wendig ist.

§ 14 Salvatorische Klausel

Sollten Bestimmungen dieser AGB unwirksam sein oder werden, so berlhrt dies die
Wirksamkeit der Ubrigen Bestimmungen nicht. Vielmehr gilt anstelle jeder unwirksamen
Bestimmung eine dem Zweck der Vereinbarung entsprechende oder zumindest nahe
kommende Ersatzbestimmung, wie sie die Parteien zur Erreichung des gleichen wirt-
schaftlichen Ergebnisses vereinbart hatten, wenn sie die Unwirksamkeit der Bestimmung
gekannt hatten. Gleiches gilt fur LUcken.

Die Hoflieferanten Eventagentur GmbH, Januar 2019



